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EMENTA: Estrutura brasileira de armazenagem de grãos. Fatores que influenciam a qualidade dos 
grãos armazenados. Propriedades do ar úmido. Equilíbrio higroscópio. Sistemas de secagem de 
grãos. Tipos, características e operações de secadores. Pragas de grãos armazenados, 
deterioração fúngica e formas de controle. Tipos, características e operações em unidades para 
armazenamento de grãos. Equipamentos para limpeza, transporte e beneficiamento de grãos. 
Sistemas de aeração de grãos. Dimensionamento de sistemas de aeração de grãos. Automação 
de controle na secagem e na aeração de grãos. Prevenção de acidentes em unidades 
armazenadoras 

 
 
OBJETIVOS: Tornar o aluno apto a entender e aplicar os conhecimentos necessários ao 
dimensionamento e operação de sistemas de armazenagem e secagem de grãos  
 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO: O conteúdo e as atividades serão distribuídos em 18 aulas (3 
horas-aula cada), totalizando 54 horas-aula no semestre letivo: 
 

Aula Data ATIVIDADES / ASSUNTO 
1 19/02/2019 Apresentação do plano de ensino e conceitos iniciais 
2 26/02/2019 Psicrometria 
3 12/03/2019 Composição, propriedades e teor de água dos grãos 
4 19/03/2019 Ecossistema dos grãos armazenados 
5 26/03/2019 Unidades armazenadoras 
6 02/04/2019 Avaliação teórica 
7 09/04/2019 Fornalhas e bases físicas da secagem de grãos 
8 16/04/2019 Sistemas de secagem de grãos 
9 23/04/2019 Seleção de ventiladores, custos e eficiência da secagem de grãos 

10 30/04/2019 Avaliação teórica 
11 07/05/2019 Estruturas de armazenagem de grãos 
12 14/05/2019 Dimensionamento de sistemas de aeração 
13 21/05/2019 Dimensionamento de sistemas de aeração 
14 28/05/2019 Bases físicas da aeração de grãos 
15 04/06/2019 Estratégias de controle para aeração de grãos 
16 11/06/2019 Avaliação teórica 
17 25/06/2019 Avaliação repositiva 
18 02/07/2019 Avaliação substitutiva 

 
 
 



 
METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES: 
Aulas expositivas em sala de aula e práticas em laboratório, de acordo com o conteúdo 
programado. 
 
 
AVALIAÇÕES: 
Serão realizadas 3 (três) avaliações teóricas com peso unitário de 28 pontos. Adicionalmente, 
serão requeridos aos graduandos trabalhos práticos que totalizarão 16 pontos. Caso o discente 
seja freqüente e atinja nota final acima de 40,0 e abaixo de 60,0 pontos, ele poderá realizar 
prova substitutiva contemplando toda a matéria do semestre letivo, cuja nota substituirá a 
menor nota entre as avaliações teóricas. Será aprovado o aluno que conseguir desempenho 
igual ou superior a 60%, com frequência igual ou superior a 75%. 
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